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Hold dit naeste arrangement som en rigtig tyrolerfest:

Vorspeisen:
Riucherlachs mit Kriuternkise - Roget laks med krydderurteost
Jourgebick und ofenfrisches Bauernbrot - Ounfrisk brad

Hauptspeisen, buffet
Bier mariniert Rippchen - @l marineret kamben
Brathendl mit Bergheu gebraten - Kylling stegt med halm
Schnitzel wiener art mit - Wienerschnitzel

Beilagen
Reichhaltiges Salatbuffet mit Speckkrautsalat, Erddpfelsalat und
marinierten Kiirbis

Salatbuffet med kdlsalat, kartoffelsalat og marinerede graeskar
Ofenkartoffel, Rostl, Sauerkraut
Bagte kartofler, brassede kartofler; surkdl
Bohnengrostl und buntes Gemiise
Ristede bonner og andet gront

Dessert und kaffee
Apfelstrudel mit Sauerrahm-oder Vanilieneis und kaffee
AEDblestrudel med creme fraiche eller vanilie is og kaffe

Mitternachtssnack
Gullaschsuppe - Gullaschsuppe

Velkomstdrink, 3 retters menu, kaffe og natmad
A1, Vand og vin ad libitum'i 7 timer.
i festligt pyntede lokaler...

498, kr. pr. person
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Minimum 40 personer
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